Kürbisreibekuchen
Rezept:
Zutaten
750g Muskatkürbis
200g Kartoffeln












2 Eier

30-40g Weizenmehl

Salz und etwas Muskatnuss
Sonnenblumenöl zum ausbacken

Zubereitung:

Die Kartoffeln waschen, schälen und mit einer Reibe fein reiben.

Den Kürbis schälen und ebenfalls fein reiben.

Die geriebnen Kartoffeln kurz mit den Händen ausdrücken und mit dem Kürbis mischen.
Danach die restlichen Zutaten dazugeben und abschmecken.

Die Masse zu gleichgroßen Talern formen und in einer Panne mit Sonnenblumenöl goldgelb ausbacken.

verschlissen. 
Die Reibekuchen eignen sich sehr gut als Beilage zu Wild, Geflügelgerichten oder einfach zu einem Herbstkompott. 
